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Ecole Nationale Supérieure des Métiers de la Viande
Métro ligne 8 – Arrêt Porte Dorée
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Contacts
37 Boulevard Soult, 75012 Paris

01 53 17 15 00



Suivez-nous sur les réseaux
            








Toutes nos formations sont certifiées : 








Itinéraire vers l’école
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