)'ai moins de 30 ans

M (M

Préparateur
Boucher Vgndeur

Charcutier Boucherie
Traiteur Charcuterie

Traiteur
3 ans 3 ans

MC
Employé traiteur
1an

Vente 1 an

CAP (mise en place
Charcutier Traiteur rentrée 2024)
1an conseillé

BP
Boucher
2 ans

é Pour aller plus loin :

MUM?
Manager d'Unité
Marchande
boucherie
1an

BM*
Boucher
Charcutier
Traiteur
3 ans

Et pour aller

é encore plus

loin...

ICENCE PRO
Commerce

Boucher
Manager
1an

"Certificat Technique des Métrers
“Mention complémentaire

—> £ fonction du diplome initial

Je veux me
reconvertir

QP
Charcutier
Préparateur
Artisanal
1an

QP
Technicien

Boucher Artisanal
1 an

Diplome
CONCOURS

MOF

Boucherie
Etal

IManager Unité Marchande
‘Brevet de Maitrise
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98 boulevard Pereire
75850 Paris Cedex 17

01 40 53 47 50
www.boucherie-france .org
cfbct@boucherie-france.org

CONTACT POUR LES CQP
MUM, LICENCE PRO:
37 bd Soult
POUR SUIVRE TUUTE NOTRE 75012 Paris Pour les autres diplomes
ACTUALITE : 015317 15 00 CFA le plus proche de

chez vous
www.onisep.fr




