ARTISAN & BOUCHER

UN SAVOIR-FAIRE
en héritage .,

@ LES FORMATIONS POUR DEVENIR

ARTISAN BOUCHER CHARCUTIER TRAITEUR

)’ai moins de 30 ans

M (TH

Préparateur
Boucher Vgndeur
Charcutier Boucherie
Traiteur Charcuterie

Traiteur
3 ans 3 ans

MC

Je veux me
reconvertir ou me réorienter

CAP
Boucher
2 ans QP
Charcutier
Préparateur
Artisanal

1an

CcQP
Technicien

Employé traiteur
1an

CAP
Charcutier Traiteur
1 an

é Pour aller plus loin :

BM*
Boucher
Charcutier
Traiteur
3 ans

Et pour aller

== encore plus

loin...

LICENCE PRO
Commerce
Boucher
Manager
1an

QUE VOUS SOYEZ COLLEGIENS, LYCEENS OU EN
RECONVERSION PROFESSIONNELLE

RETROUVEZ TOUTES LES VOIES D'ACCES A UNE FILIERE

D'EXCELLENCE

(mise en place
rentrée 2024)

Manager d'Unité

MC?
Vente 1 an

conseillé

BP
Boucher
2 ans

MUM? Diplome
CONCOURS
Marchande
boucherie

Boucherie
1an

Etal

—>  £n fonction du diplome initial

I "Certificat Technique des Métiers
*Manager Unité Marchande

“Brevet de Maitrise

2Mention complémentaire

(a partir du 1% janvier 2025 :

« Certificat de spécialisation
vente conseil en Boucherie »)

PROMO INES
métiers de la viande

Association pour l'insertion dans ['univers professionnel
national des jeunes en fin d'apprentissage woi1s01

CONTACT POUR LES CQP.

MUM, LICENCE PRO ;
37 bd Soult
75012 Paris

015317 1500

WWww.ensmv.com

D'UN HERITAGE NAIT UN METIER

CONTACT POUR LES

AUTRES DIPLOMES :

CFA le plus proche
de chez vous
www.onisep.fr




