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La terrasse panoramique

Située au dernier étage de l'établissement, notre
terrasse panoramique vous fera prendre de la hauteur
et sublimera vos évènements. 

Couverte par une verrière et disposant d'une terrasse
végétalisée, cet espace est lumineux et
particulièrement agréable. 

Notre terrasse est le lieu idéal pour se réunir,
échanger et se restaurer dans un cadre intimiste avec
vue panoramique sur les toits de Paris.
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Si vous souhaitez organiser un évènement qui vous ressemble, notre espace est le lieu qu'il vous faut. Il se compose d'une salle
de réception de 100 m², d'une terrasse extérieure végétalisée et de sanitaires. En fonction du type d'évènement souhaité, il est
également possible de disposer de la cuisine professionnelle de 20 m². 
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Formation

Réunion

Séminaire

Assemblée générale

Visio-conférence

Lancement de produit 

Cocktail

Repas

Buffet

Petit-déjeuner

Démonstration culinaire

Autre

Elle est idéale pour :

Notre terrasse panoramique vous permet d'accueillir vos évènements
professionnels afin de favoriser la cohésion de vos équipes et de partager des
moments de convivialité avec vos invités. 
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Disposition Réunion en "U" Démonstration Conférence Banquet Cocktail Autre

Capacité
maximum 30 30 70 60 100 Nous consulter

CAPACITÉ DE LA SALLE ET CONFIGURATION

Toutes les configurations, options et combinaisons sont envisageables. Le tableau suivant indique la capacité maximum en
fonction du type d'évènement souhaité :   
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Location de la cuisine "professionnelle"  
Location de mobilier (tables rondes, chaises, buffets, mange-debout...)
Location de vaisselle (assiettes, couverts, verres)
Location d'équipements supplémentaires pour les prestations culinaires (plan de travail, table de cuisson, billot)

Eléments optionnels *:

*Le détail des éléments disponibles en supplément sont recensés à la page n°14.

Pour tout renseignement complémentaire, nous consulter.
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Accès Internet
Tableau Numérique Interactif

Equipements compris dans la location de la terrasse : 

 



           Hébergement :

Nous ne proposons pas d'hébergement sur place.

Pour tout renseignement complémentaire, nous consulter.

Pause-café pour votre réunion ou formation
Déjeuner ou diner pour votre séminaire ou conseil d'administration
Cocktail dinatoire pour votre soirée d'entreprise... 

         Restauration :

Pour faciliter l'organisation de vos évènements, nous vous proposons des prestations annexes de traiteurs en fonction de vos
besoins : 
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Localisation
La terrasse se situe au 37 boulevard Soult dans le 12ème arrondissement de Paris.

Localisée à deux pas de la Porte Dorée, du Bois de Vincennes et du Lac Daumesnil, notre terrasse panoramique est un lieu
privilégié pour marquer les esprits de vos convives.  
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        Accessibilité  : 

La salle de réception est facile d'accès via les transports. Elle est desservie par 2 stations de tramways situées à moins de 300 mètres de
l’Ecole (Arrêts Porte Dorée et Montempoivre) et la ligne 8 du métro située à 350 mètres (Arrêt Porte Dorée). 

Concernant l'accès depuis les grandes gares parisiennes, nous pouvons vous transmettre les itinéraires à suivre.   
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Repas : 
Notre terrasse vous accueille pour réaliser vos repas professionnels. Pour
cela, nous vous proposons d'organiser vos évènements culinaires avec le
matériel nécessaire ainsi que la prestation de traiteur.   

Disposition sous forme de banquet ou autre configuration selon vos
besoins.

Objectif : Vous souhaitez fédérer vos équipes autour d'un repas convivial
dans un lieu lumineux. 

La configuration de la salle permet d'accueillir jusqu'à 60 personnes assises.
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Vous trouverez ci-après des exemples de dispositions pouvant vous
être proposées.

Le matériel pouvant être mis à votre disposition est recensé en page n°14.  

Pour rappel, toutes les configurations, options et combinaisons sont envisageables.

Pour tout renseignement complémentaire, n'hésitez pas à nous consulter.



Réunions / Formations : 

Notre terrasse vous accueille pour réaliser vos réunions.

Disposition en "U" ou autre configuration selon vos besoins.

Objectif : Vous souhaitez externaliser vos réunions pour stimuler
l'implication de vos collaborateurs. 

La configuration de la salle permet d'accueillir jusqu'à 30 personnes assises. 

Nous sommes également en mesure de vous proposer une salle de réunion
au sein de notre établissement. 
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Pour rappel, toutes les configurations, options et combinaisons sont envisageables.

Si vous souhaitez une autre configuration que celles proposées, n'hésitez pas à nous

consulter.



Démonstrations / Lancements de produits : 
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Notre terrasse vous accueille pour réaliser vos démonstrations culinaires,
présentations de produits, formations…

Disposition en salle de classe ou autre configuration selon vos besoins.

Objectif : Vous souhaitez effectuer une démonstration ou un lancement
de produit reflétant l'image de votre entreprise.

La configuration de la salle permet d'accueillir jusqu'à 30 personnes
assises.

Pour rappel, toutes les configurations, options et combinaisons sont envisageables.

Si vous souhaitez une autre configuration que celles proposées, n'hésitez pas à nous

consulter.



Cocktails : 

Pour rappel, toutes les configurations, options et combinaisons sont envisageables.

Si vous souhaitez une autre configuration que celles proposées, n'hésitez pas à nous

consulter. 13

Notre terrasse vous accueille pour réaliser vos cocktails déjeunatoires ou
dinatoires.

Disposition en cocktail ou autre configuration selon vos besoins.

Objectif : Vous souhaitez organiser un évènement chaleureux afin
d'échanger avec vos invités autour de mets divers.   

La configuration de la salle permet d'accueillir jusqu'à 100 personnes
debout.



Mobilier : 

-Tables rondes 8/10 personnes (diamètre 1.70 m) 

-Chaises pliantes 

-Buffets (2.00 m x 0.80 m)

-Tables individuelles

-Chaises de conférence

-Tables rectangulaires (2.20 m x 0.70m)

-Mange-debout (1.10 m x 0.80 m)

Vaisselle : 

 -Assiettes à pain

 -Assiettes lunch

 -Assiettes plates

 -Assiettes de présentation 
 

Verrerie : 

-Flûtes à champagne

 -Verres à vin (25cl)

 -Verres à vin (31cl)

 -Verres à eau

 -Tasses et sous-tasses à café 

 -Tasses et sous-tasses à thé 

Couverts : 

 -Fourchettes de table

 -Fourchettes coupantes

 -Couteaux de table

 -Couteaux à viande

 -Cuillères à café 

Afin de répondre au mieux à vos besoins, nous proposons la location de matériels divers selon la nature de vos évènements.

Ci-dessous vous trouverez une liste des différents éléments disponibles :  
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Pour plus d'informations : 
Nous sommes à votre disposition pour vous
proposer une offre sur-mesure.

 37 Boulevard Soult, 75012 Paris

01 53 17 15 00

ensmv@ensmv.org
barbara.lenoble@ensmv.org

www.ensmv.com

Parce que la réussite de vos projets mérite une attention toute particulière.
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