STATISTIQUES QUALITE 2024
PROMOJEUNES

Périodicité du 01/01/2024 au 30/06/2024

Stages techniques et généraux

% de retours de

Taux de satisfaction

Categorie Stages méritants, Lauréats 1 et Lauréats 2 Nbre de sessions ,NIE)r_e_d_e guestionnaires & | (stagiaires satisfaits / trés satisfaits)
des stages bénéficiaires froid
Présentation et decgratlon fje§ viandes en 23 274 100 99%
boucherie de détail
Le deml—_por_c :les bases_ |nd|spens_ables ala 5 10 100 100%
fabrication de produits authentiques
Service détail : étalage et présentation des produits 3 30 100 98%
Découpe de I'agneau 23 219 100 100%
Boucherie Découpe et valorisation de 'AV5 15 140 100 98%
Initiation & la réalisation de bouchéres crues 92 100 100%
Filiere abattage en France 19 100 100%
Techniques et comportements 5 100 100%
Coupe et découpe du demi-veau 26 263 100 99%
Préparation de la sous-épreuve de vente client 11 104 100 99%
(Nouveau BP)
Charcuterie Charcuts_srle_: les bases _mdlspensgbles ala 8 87 100 95%
fabrication de produits authentiques
Gestion Rendements et calculs
Hygiéne et Affutage et affilage des couteaux 13 105 100 99%
securité Application des régles d’hygiéne 2 11 100 100%
Préparation concours et examens
L Nbre de retours de
Catégorie . . - . . Nbre de . . . . .
Préparation concours régionaux et finale MAF Nbre de sessions e questionnaires a Taux de satisfaction
des stages bénéficiaires froid
Concours Préparation MAF 8 97 100 99%

MAJ le 15/07/2024



