ECOLE MATIONALE SUPERIEURE DES METIERS OE LA VIANDE

FORMATIONS CHARCUTERIE - 2025

UN PROGRAMME THEMATIQUE MIS EN PLACE SPECIFIQUEMENT PAR L’ENSMV

THEMES DATES

Développer la charcuterie sans porc 13-14 janvier

Maitriser les techniques et la fabrication .
de produits secs spécifiques 14-15 avril

Comprendre les bases essentielles de

la fabrication des produits en crolte LS

Maitriser la fabrication du foie gras et 16-17 iui
de ses variations gourmandes juin

Réinventer la charcuterie de

Noél : techniques et créativité 22-23 septembre

Confectionner les galettes des rois salées 5-6 novembre
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