
formations charcuterie - 2025

un programme thematIque mIs en place spécifiquement par l’ensmv

Transmettre le savoir faire artisanal de la profession

Développer la charcuterie sans porc 13-14 janvier

14-15 avril

16-17 juin

Confectionner les galettes des rois salées

22-23 septembre

5-6 novembre

Maîtriser la fabrication du foie gras et 
de ses variations gourmandes 

11-12 juin

Maîtriser les techniques et la fabrication 
de produits secs spécifiques

Réinventer la charcuterie de 
Noël : techniques et créativité

Comprendre les bases essentielles de 
la fabrication des produits en croûte
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