
PERFECTIONNER SA TECHNIQUE PROFESSIONNELLE
ET PEDAGOGIQUE DE FORMATEUR(trice)

UN PROGRAMME DE FORMATIONS THEMATIQUES MIS EN PLACE EXCLUSIVEMENT PAR L’ENSMV 
POUR LES FORMATEURS(trices) DE CENTRE DE FORMATION D’APPRENTIS

POUR TRANSMETTRE NOTAMMENT LES EXIGENCES DE LA COUPE ET DECOUPE
NATIONALE DANS LE RESPECT DES REFERENTIELS EXISTANTS

Transmettre le savoir faire artisanal de la profession

Boeuf AV5 27-28 janvier

10-11 février

24 mars

Comprendre les nouvelles normes d’évaluation 
d’un jury d’examen CAP et BP 5 mai

2-3 juin

Agneau 17-18 mars

Boeuf ART8

1 au 3 juillet

Décoration des viandes 

8-9 septembre

Charcuterie

13-14 octobre

15 au 17 décembre

4 novembre

Encadrer et optimiser l’engagement 
des apprenants

Renforcer son expertise avec les outils numériques 
du Campus Digital des Métiers de la Viande

Savoir utiliser les outils pédagogiques spécifiques 
du campus digital des métiers de la viande

Encadrer et optimiser l’engagement 
des apprenants

22-23 septembre

THÈMES

ENSMV
37 Boulevard Soult, 75012 Paris
www.ensmv.com

Barbara Lenoble
01 53 17 15 09

barbara.lenoble@ensmv.org

Aline Fourgeot
01 53 17 15 08

aline.fourgeot@ensmv.org

Veau

DATES

2025
Pâtisserie salée


