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ECOLE NATIONALE SUPERIEURE DES METIERS DE LA VIANDE

PERFECTIONNER SA TECHNIQUE PROFESSIONNELLE
ET PEDAGOGIQUE DE FORMATEUR(TRICE)

POUR TRANSMETTRE NOTAMMENT LES EXIGENCES DE LA COUPE ET DECOUPE
NATIONALE DANS LE RESPECT DES REFERENTIELS EXISTANTS

UN PROGRAMME DE FORMATIONS THEMATIQUES MIS EN PLACE EXCLUSIVEMENT PAR LENSMV
POUR LES FORMATEURS(TRICES) DE CENTRE DE FORMATION D’APPRENTIS
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THEMES DATES

Boeuf AV5 27-28 janvier

Encadrer et optimiser 'engagement
des apprenants

Agnheau 17-18 mars

Renforcer son expertise avec les outils numériques

10-11 février

du Campus Digital des Métiers de la Viande SOIELE
Comprendre les nouvelles normes d’évaluation .

d’un jury d’examen CAP et BP S mai
Décoration des viandes 2-3 juin
Patisserie salée 1au 3juillet
Boeuf ART8 8-9 septembre

Veau 22-23 septembre

Encadrer et optimiser I'engagement 13-14 octobre
des apprenants

Savoir utiliser les outils pédagogiques spécifiques 4 novembre

du campus digital des métiers de la viande

Charcuterie 15 au 17 décembre

TRANSMETTRE LE SAVOIR FAIRE ARTISANAL DE LA PROFESSION
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37 Boulevard Soult, 75012 Paris (O) @ 0153171509 0153171508 CFBCT
pEnSInVcom barbara.lenoble@ensmv.org aline.fourgeot@ensmv.org Nt



